Speisekarte November 2024

Kraftbriihe mit Flidle :

Kiirbiscremesuppe 6,50 €
Herbstsalate | karamellisierter Ziegenfrischkise | glasierte Apfel | Trauben 18,80 €
Gegrilltes Lachs- und Forellenfilet | Marktgemiise | SchloBkartoffeln 24,00 €
M artinsgansbraten mit Brotfriichtefiillung | Preiselbeeren | Maronen | Apfel-

Rotkraut | Kartoffelknodel........................ 26,00 €.

Schiufele & Bratwurst an Sauerkraut | Kartoffelbrei 18,00 €
Ziircher Geschnetzeltes, hausgemachte Spitzle 22,80 €
Wiener Schnitzel | Pommes frites 16,80 €

Wolftalsteak mit Champignons | Speck, Zwiebeln, | hausgemachte Spitzle 22,50 €

Putensteak | Krauterbutter | Pommes frites 16,50 €
Rinderzunge in Madeira | hausgemachte Spitzle 23,00 €
Sauerbraten | hausgemachte Spitzle 23,00 €
Rumpsteak | Kriuterbutter | Pommes frites 24,50 €

Rehmedaillon & Ragout, Champignons, Preiselbeeren, Spitzle, Kroketten 25,50 €

. Semmelkndédel | Champignons a la creme | Marktgemiise 15,50 €
Salatteller mit Feldsalat /"Beilagensalat” 6,80 €
Dessert
Gemischtes Eis | Sahne 4,80

Panna Cotta mit Pralineneiscreme 8,60
Kuchen: Schwarzwilder Tort und Késekuchen
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Biere vom Fass: Pils | Export | Weizen | Zwickel-Naturtriibes Bier | Winterbockbier
Weine: Spitburgunder Rotwein. | Chardonnay | Gutedel | WeiBSherbst | Merlot

Familie Echle und Mitarbeiter wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt




